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Os trabalhos contidos nesta sessão são originais, de acordo como foram apresentados para 

avaliação e votação no período do prêmio destaque profissional. Estes trabalhos não foram 

editados nem tiveram seu conteúdo alterado. 
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Gestão 2020-2023 



Luciene Margareth Oliveira Silva 

 

ODS 6 – Água Potável e Saneamento 

• Objetivo 

Fazer com que o óleo utilizado na cozinha não seja jogado diretamente na pia da cozinha, 

ou em outros locais em que passe pelos canos da rede de esgoto e fique retido em formas 

de gorduras. Com essa medida evitamos atração de pragas para o local, evitamos a 

poluição dos lençóis freáticos, evitamos a produção do gás metano um dos causadores do 

aquecimento global. 

 

• Público-alvo 

Colaboradores da empresa e seus familiares. 

 

• Procedimento adotado 

Coletamos todo óleo usado na produção de refeição da cozinha e solicitamos aos 

colaboradores que tragam seu óleo que não pode ser reutilizado para ser colocado no 

recipiente. Temos uma empresa que retira esse óleo onde ele é transformado em biodiesel, 

ração animal e massa de vidraceiro. 

 

• Tempo de aplicação da ação 

9 Anos 

 

• Resultado 

Nossa caixa de gordura não tem acúmulo de gordura, não temos pragas como ratos, 

baratas entre outros circulando na área da cozinha. 

 

 

 



Mariana de Oliveira Ribeiro 

 

ODS 6 – Água Potável e Saneamento 

• Objetivo 

Contribuir para o conhecimento, adesão e disseminação de práticas sustentáveis. 

 

• Público-alvo 

Clientes atendidos no restaurante e comunidade em geral. 

 

• Procedimento adotado 

1) Oferta de oficinas para os clientes do restaurante, alunos de escolas privadas e públicas 

e público geral com abordagem de temas relacionados à promoção da saúde e atitudes 

sustentáveis (compostagem, cultivo orgânico, temperos naturais, produtos de higiene, 

azeites aromatizados, etc.; 

2) Compostagem dos resíduos sólidos gerados na produção das refeições na composteira 

elétrica (cerca de 120Kg/dia), que resulta em adubo orgânico;  

3) Esse adubo é distribuído gratuitamente para o programa hortas urbanas por meio de 

parceria com a prefeitura municipal de Campo Grande (SIDAGRO);  

4) Instalação de pontos de coleta de esponjas de louça e óleo usado para que os clientes 

realizem o descarte seguro; esses resíduos são retirados por empresas parceiras que 

realizam a destinação correta.  

 

• Tempo de aplicação da ação 

Atividade contínua, iniciada em junho de 2021. 

 

 

 

 



• Resultado 

 950 litros de óleo usado coletado; 45 toneladas de resíduo orgânico compostado; 4,5 

toneladas de adubo orgânico doados para hortas comunitárias; 15Kg de buchas e fibraços 

recolhidos; 1.150 participantes em oficinas. 


